


Elelmiszer-egészséguigyi jellemzéi:

Fehérje/protein /6,25-el/ 14,0-18,0%

A klasszikus értelm( min&ségben vetekszik vagy jobb a kanadai tavaszi buzaknal.

Kivalé szaraz tészta alapanyag is a benne levé tonke vérvonal miatt, |ényegében a durumot is folozi

a beltartalmaban.

A liszt szine a kozonséges lisztekétdl eltéréen nem fehér vagy szlirkésfehér, hanem vildgossargas a
buzaban genetikailag jelenlevd természetes karotin festékanyag miatt.

Ezeknek a liszteknek iziik van — nem izetlen, porszertiek — van egy kulénleges kulinaris élvezetet ad6
jelleglik, igazi gasztronémiai kivaldsag.

A Kirdly buza lisztek a kozonséges fehér liszttdl a vizfelvétel itemére és mennyiségre eltéréen reagalnak,
ezért célszer( kezdetben kisebb mennyiséggel probalkozni. A [ényeqg: kezdetben lassabb a vizfelvétel ,
de késébb fokozatosan tobbet képesek majd felvenni.

A buza termesztéséhez a m(tragya felhasznaldsa nem ajanlott, ezért a lisztjei nem mérgezéek;

mig a kozonséges lisztek a mltragyazas hatdsara megvaltozott fehérjeszerkezetiik miatt hosszutavon
tobbé-kevésbé mérgezé hatasuak. Lisztérzékenyek a kirdly buza termékek fogyasztasa esetén csak jotékony
hatasokrél szamoltak be.

A tojas nélkuli szaraztészta készitéshez felhasznalt Kirdly buza lisztek sok tojas eredetli megbetegedéstdl
/pl. salmonella/ megkimélik a szervezetet ugy, hogy 4-6db tojasegyenértékkel bird fehérjetdbblettel
rendelkeznek.

A magasabb fehérjetartalom és a testazonosabb aminosav-szerkezet miatt az ebbdl készilt termékek
/kenyér, péksiutemény, tésztak stb./ erdsit6 és egészség megdrzd tulajdonsagokkal birnak.

"A Kiraly buza egyesiti 5Shmagaban a kelt és szaraz tészta készitésének
kivanalmait, ugy, hogy el6allitasa nem terheli kornyezetiinket,
hiszen természetazonos.

Felszivodas 92-96%
Nedves sikér 32-42%
Glutén-index SRR Ha a taplalkozasunkrol van sz, nem a profithajszolast kell szem elétt

tartanunk, hanem a hatékony és egészséges taplalék biztositasat!"
Teljes kiérlésben /Varga Frigyes, fajtatulajdonos/
és
finomitva is kaphato! A Kiraly buza liszt mindkét valtozatat (KBL 120 és
KBL 220) BeSpajzolhatod a Tudatos Eléskamra
weboldalan: www.SPAJZOLDBE.hu
+3620488 1171 spajz@spajzoldbe.hu
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